
Spagos RestaurantSpagos Restaurant  
Heiligabend BuffetHeiligabend Buffet

24. Dezember 202524. Dezember 2025
18:00 - 22:00 Uhr18:00 - 22:00 Uhr

BegrüßungsgetränkBegrüßungsgetränk
festliches festliches BuffetBuffet
exklusive Getränkeexklusive Getränke

€ 64,00€ 64,00 pro Person pro Person

Reservierungen und Informationen:Reservierungen und Informationen:
Montag-Freitag von 9:00 - 14:30 UhrMontag-Freitag von 9:00 - 14:30 Uhr  
Tel.: +49 30 2389 - 4143Tel.: +49 30 2389 - 4143
Mail: florian.braeuniger@parkinn-berlin.comMail: florian.braeuniger@parkinn-berlin.com



Das Beste von Gans und Ente an Orangensauce /Das Beste von Gans und Ente an Orangensauce /
Apfelrotkraut und Festtagsklöße /Apfelrotkraut und Festtagsklöße /    Grünkohl undGrünkohl und
Butterkartoffeln / Geschmorter Wildbraten an Sahne-Butterkartoffeln / Geschmorter Wildbraten an Sahne-
Waldpilzen dazu kleine Brotknödel und gebratener RosenkohlWaldpilzen dazu kleine Brotknödel und gebratener Rosenkohl

Gebratenes Schweinefilet dazu glasierte Karotten und gefüllteGebratenes Schweinefilet dazu glasierte Karotten und gefüllte
GnocchiGnocchi

Gegrilltes Lachsfilet und gedünstetes Skreifilet /Gegrilltes Lachsfilet und gedünstetes Skreifilet /
Brokkoli mit Mandeln dazu Orangen-Sahnesauce /Brokkoli mit Mandeln dazu Orangen-Sahnesauce /
Ravioli gefüllt mit Feigen, Pecorino und würzigem SchafskäseRavioli gefüllt mit Feigen, Pecorino und würzigem Schafskäse
an Sahnesauce mit Radicchio Tardivo und dragiertenan Sahnesauce mit Radicchio Tardivo und dragierten
WalnüssenWalnüssen

DessertDessert
Panna Cotta mit Waldbeerenmark / Weihnachtspudding mitPanna Cotta mit Waldbeerenmark / Weihnachtspudding mit
Orangenragout / Nougat-Pralinencreme / GebrannteOrangenragout / Nougat-Pralinencreme / Gebrannte
Vanillecreme / Mandel-Amarettomousse / Wackelpeter ausVanillecreme / Mandel-Amarettomousse / Wackelpeter aus
Fruchtsäften / Mousse au Chocolat / Mohncreme mitFruchtsäften / Mousse au Chocolat / Mohncreme mit
Punschbirne / Sacherschnitte / Rote Grütze mit Vanillesauce /Punschbirne / Sacherschnitte / Rote Grütze mit Vanillesauce /
Weihnachtliches Gebäck / Schokoladenbrunnen mit frischenWeihnachtliches Gebäck / Schokoladenbrunnen mit frischen
FrüchtenFrüchten

Aus dem EiswagenAus dem Eiswagen
Eisspezialitäten der JahreszeitEisspezialitäten der Jahreszeit

Zarte Riesengarnelen in exotischer Marinade /Zarte Riesengarnelen in exotischer Marinade /
Geräucherte Entenbrust an Waldpilzsalat mitGeräucherte Entenbrust an Waldpilzsalat mit
Preiselbeer-Meerrettich / Meeresfrüchtesalat /Preiselbeer-Meerrettich / Meeresfrüchtesalat /
Krabben-Cocktail / Auswahl an verschiedenenKrabben-Cocktail / Auswahl an verschiedenen
Antipasti / Fischterrine / Wildterrine anAntipasti / Fischterrine / Wildterrine an
Orangengelee / Geflügelsalat mit Mango /Orangengelee / Geflügelsalat mit Mango /
Waldorfsalat / Käsesalat / Rosa gebratenesWaldorfsalat / Käsesalat / Rosa gebratenes
Roastbeef an eingelegten Artischocken /Roastbeef an eingelegten Artischocken /

Rohkostsalate – Karotten / Gurken / Paprika /Rohkostsalate – Karotten / Gurken / Paprika /
Radieschen – mit verschiedenen Dressings /Radieschen – mit verschiedenen Dressings /
Variation von Räucherfischen mitVariation von Räucherfischen mit
SahnemeerrettichSahnemeerrettich

Internationale Käseauswahl mit Trauben undInternationale Käseauswahl mit Trauben und
Nüssen / Gemischte Brotauswahl und ButterNüssen / Gemischte Brotauswahl und Butter

Getrüffelte Schwarzwurzelcremesuppe mitGetrüffelte Schwarzwurzelcremesuppe mit
Kräuter-CroutonsKräuter-Croutons

Vom SchneidebrettVom Schneidebrett
  Im Ganzen geschobenes Roastbeef mitIm Ganzen geschobenes Roastbeef mit
Nussbutter und FeigenjusNussbutter und Feigenjus

Von unserem GrillVon unserem Grill
Rindersteak / Schweinenackensteak /Rindersteak / Schweinenackensteak /
Putenbruststeak / Lammsteaks /Putenbruststeak / Lammsteaks /
Auswahl an Steak-SaucenAuswahl an Steak-Saucen


