SPAGOS RESTAURANT

31. DEZEMBER 2025
BEGINN 19:00 UHR

BegruBungsgetrank ) R..
Festliches Buffet .
Getranke inklusive*
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Reservierungen und Informationen:
Montag-Freitag von 9:00 - 14:30 Uhr

Tel.: +49 30 2389 - 4143

Mail: florian.braeuniger@parkinn-berlin.com




FESTLICHS BUFFET

31. DEZEMBER 2025
L. _ BEGINN19:00 UHR

Fischterrine mit griner Sauce / Marinierte Schweinefilet vom Grill an Calvados-Sauce /
Riesengarnelen mit Aioli / Krebssalat mit Ananas / Kartoffelgratin / Mediterranes Gemuse /
Variation von Raucherfischen mit Sahne-Meerrettich @ Brandenburger Hahnchenbrust / Vanille-Jus /
# / Gebratener Rehrticken an Apfel-Selleriesalat mit Glacierte Mohren und Mandel-Brokkoli / Polenta

' Cumberland-Sauce / Hausgemachte Fleischpastete
mit Frankfurter Sauce / Rosa gebratenes Roastbeef Geschmorter Kalbsbraten an Orangensauce
mit Coleslaw-Salat / Exotischer Gefliigelsalat / - Sautierte Waldpilze / Gebratener Rosenkohl /
Geraucherte Entenbrust an Currysalat / Wildterrine . Gnocchi gefullt mit Frischkase / Gegrilltes Lachsfilet und
mit Cumberland-Sauce / Gebratener Kalbsriuicken', Butterfisch an Ingwerschaum mit Kirbiskernsand /
auf Belugalinsen / Italienischer Prosciutto Arrostoan - Mit Waldhonig marinierter Kurbis / Wildreis mit frischen
Ratatouillesalat / Truffelsalami an Apfel-Kurbis- = . Krautern
Chutney / Ziegenkase mit Honig-Orangen und v
Thymian / Tranchen vom Brandenburger Gefullte Cappellini Pomodoro e Basilico / An Pestosauce
Buffelmozzarella mit Mango in Chili-Honig-Marinade mit frischem Parmesan / Sautiertes buntes
/ Eingelegtes Gemuse / Gefullte Pepperoni / Wurzelgemuse -
Olivenauswahl / Peppadew ' =

Dessert 4

Auswahl an internationalen Rohmilchkasen Mousse von Winter-Nougat mit Amarenakirschen / *
mit Feigensenf und Friichtebrot Mandarinen-Créme mit Pistazien /

. Panna Cotta mit Himbeermark / Schokoladentorte

F Suppchen von der Strauchtomate mit Créme fraiche Schokoladenmousse von der Valrhona-Schokolade /

Blutorangencreme mit Baumkuchen /
Von der Schneidestation Kleine Eclairs / Pralinen / Exotische Frichte /
Zartes Char Ddle Entrecote an BBQ-Sauce Variation von Petits Fours
; - 4
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Reservierungen und Informationen:
Montag-Freitag von 9:00 - 14:30 Uhr

Tel.: +49 30 2389 - 4143

Mail: florian.braeuniger@parkinn-berlin.com
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